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 البصرة –حلاوة نهر خوز 
 

من جامعة البصرة المعلومات التفصيلية عن حلاوة نهر  محمد عامر فياضأرسل الاستاذ الدكتور 
صاحب اقدم محل الخوز المشهورة بها منطقة ابو الخصيب في البصرة ولقد استقى المعلومات من 

 :نا بما يلي وقد اجاب عن اسئلت محمود ابراهيم عبد الرحمنفي صناعتها وهو السيد 

 
على ضفاف نهر خوز كانت هناك معامل صغيرة لصناعة السلال والادوات الاخرى التي يستخدم 
خوص النخيل كمادة اوليه في صناعتها لذلك سمي هذا النهر بنهر خوص ثم تغيرت التسميه الى 

  . خوز لسهولة اللفظ

 

وهو من  الرحمن ابراهيم محمدعبد حلاوة نهر خوز من قبل الحاج  تقبل اكثر من مائة عام صنع
 ابراهيم عبد الرحمننهر خوز ثم ورثها عنه ولديه الحاج  م سكنة ابو الخصيب/5881مواليد 
تصنع حلاوة نهر خوز من دبس الدمعه   5299مواليد  صالح عبد الرحمنوالحاج  5291 مواليد

دبس الدمعه سابقا في مدابس خاصة في قضاء الفاو الخالص مع الراشى جيد النوعيه يصنع 
والمدينه وناحية بني منصور حيث يوضع تمر الحلاوي او الساير او الديري في اسطوانه مصنوعه 

وفي الشمس حيث يجمع الدبس الناتج عن عصر التمر   من حصران القصب بقطر اكثر من متر
  .من اسفل الاسطوانه

 

ساعه ويحرك باداة  52الى 8كبير تحت نار من الخشب لمدة  كغم من الدبس في قدر 92يوضع 
مماثلة من راشى  حتى يتحول الى لون ابيض ثم ينقل الى قدر اخر ويخلط مع كميه شبيةخ

 .بعلب وباوزان مختلفة   أثم يعب الموصل

  .ساعات 9الى 9في الوقت الحضر وبسبب استخدام ماكنه كهربائيه تسغرق صناعة الحلاوة 

 
   
   

  


