                

يعتبر صنف الدباس من اكثر الاصناف انتشارا" في المنطقه الغربيه في دولة الامارات العربيه المتحده حيث يشكل نسبه تتجاوز 80% من التمور المنتجه,ويلاحظ في جميع مناطق زراعة النخيل وانتاج التمور في المنطقه العربيه وجود صنف سائد ومنتشر بشكل يفوق بقيه الاصناف الرئيسيه بشكل واضح (دكلة نور في شمال افريقيا والزهدي في العراق)
ويفسر المختصون هذه الظاهره بأمتلاك الصنف السائد في كل منطقه لصفات جيده ومهمه جعلت المزارعين يكثرون من زراعته عبر فترات تتجاوز مئات السنين .ويمكن استعراض صفات تمر الدباس التي تجعله موضع رغبة المنتجين ومنافذ التسويق والاستهلاك على حد سواء. اذ يتصف صنف تمر الدباس بسمات تجعله بالغ الاهميه على المستوى الاقتصادي 
(قطاع تصنيع وتجارة التمور)
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ومن هذه السمات :
1.مقاومة تمور الدباس للاصابه بالحشرات 
اذ لوحظ الانخفاض الكبير او انعدام الاصابه الحشريه  بعثة التمر حيث تكاد هذه الصفه من الصفات المميزه للصنف, والتي تعزى الى التصاق القمع بالثمره مما يشكل حاجزا" طبيعيا" يحمي الثمره الى بعد النضج .وبصوره عامه لوحظ افتقاد الثمار المصابه للقمع و تشقق الفوهه الواقعه تحته.
2.امتلاك تمر الدباس لقوام تكاد تنفرد فيه بين الأصناف الجافه والطريه من التمور
وتبرز اهمية ذلك في مقاومة التمور للأنضغاط وعدم التصاقها ببعضها وبقاءها بصوره حبات منفرده .ولهذه الصفه اهمية اقتصاديه كبيره اذ انها تتيح الفرصه لتداول وتعبئة التمور في عبوات متنوعه وبأحجام مختلفه وسهولة نقلها عبر مسافات طويله (كالتصدير مثلا") دون الخوف من تأثرها بالظروف الخارجيه التي تشوه شكلها وتجعلها غير مرغوبه ومن الضروري ملاحظة ذوق المستهلك في الاسواق الاوربيه والامريكيه يفضل التمور المعبأه بصورة حبات منفصله ولايرغب في التمور المضغوطه الطريه الملتصقه ببعضها مما يسهل فتح السوق امام تصدير الدباس الى تلك الدول.
3.عدم انفصال القشره عن لب الثمره وبقائها ملتصقه به بدرجه قويه جدا"
مما يشكل حمايه للثمار خلال عمليات الغسل الميكانيكي في مصانع تعبئة التمور , كما يترتب على هذه الصفه عدم التصاق الاتربه والرمال بالثمار وبالتالي سهولة سلامة عملية غسلها عند التصنيع . وتقلل صفة الالتصاق الشديد للقشره باللب من نسبة الثمار المتضرره او المرضوضه بسبب تشوهات القشره وتشققها والتي تلاحظ بدرجه كبيره في بعض الأصناف.
4. احتواء الثمار على السكر المتحول (مزيج الكلوكوز والفركتوز) وضآلة او انعدام نسبة السكروز  (سكر المائده) فيها
مما يكسبها حلاوه متميزه ويجعلها مصدرا" اقتصاديا" مهما" للصناعات التحويليه التي تعتمد على سكريات التمور (الدبس, المربيات ,السكر السائل,الخل, العصائر)وقد لوحظ سرعة وسهولة ذوبان السكريات عند استخلاص تمور الدباس دون الحاجه الى استخدام درجات حراره عاليه مما يشكل عنصرا مهما" في جودة المنتجات المصنعه وتحقيق التشغيل الاقتصادي لخطوط التصنيع .
5.النضج المبكر لتمور الدباس مما يساهم في تقليل فرص الاصابه الحشريه
اذ ان نسب الاصابه العاليه بعتة التمر في الاصناف المختلفه تزداد كلما تأخر النضج والجني وقد لوحظ ان النسبه العظمى من ثمار الدباس تصل الى مرحلة الرطب مطلع شهر يوليو,وتتصف بمظهر جذاب ودرجة تلون جميله مع نكهه متميزه وترتبط الثمار بالمشاريخ والعذق ارتباطا" قويا"يمنع انفصالها وانفراطها خلال عملية الجني والتداول .
وتشكل هذه الصفات العناصر الاساسيه التي تستند عليها العمليات التجاريه لتخزين وتصدير رطب الدباس الى الاسواق ااوربيه والامريكيه للأستفاده من الموسم السياحي الصيفي في تلك الدول ويستفيد المزارع بدرجه كبيره من تجارة الرطب بسبب المحتوى الرطوبي العالي للرطب مقارنه بالتمور .وللحفاظ على القوام المميز والمرغوب للرطب ينبغي عدم تعريضه الى درجات تجميد شديده الانخفاض, بل يمكن الحفاظ على جودته دون تغيير ولعدة شهور مجرد خزنه على درجة حراره 
(-3) مئويه اي ثلاث درجات تحت الصفر اذ لاتتجمد الثمار عند هذه الدرجه فضلا" عن ان هذه الظروف تمنع نمو الاعفان والخمائر .
المشاكل المحدده لكفاءة الاستغلال الاقتصادي لتمور الدباس 
يمكن تشخيص بعض المشاكل والجوانب السلبيه التي تحدد من تحقيق الفوائد الاقتصاديه المرجوه من تمور الدباس والتي ينبغي ايجاد الحلول البسيطه والمبتكره والناجحه لتحسين جودة التمرو المنتجه وزيادة مساهمتها في دخل المزارعين  وتندرج جميعالعيوب المظهريه في تمور الدباس تحت باب الفسيولوجيه الناجمه اما عن الظروف البيئيه المحيطه او المعاملات الزراعيه وهذا عرض موجز لأهم المشاكل التي تخفض من جودة تمور الدباس والحلول المقترحه لمعالجتها :
1. حجم الثمار :
على الرغم من ان بعض المزارعين ينتجون تمور الدباس بأحجام كبيره
 (يصل عدد الثمار في الكيلو الواحد 90_100 ثمره) الا ان هؤلاء لايشكلون سوى اقليه ضئيله جدا" فالغالبيه العظمى لتمور الدباس المنتجه تحتوي على نسبه عاليه من التمور ذات الحجم الصغير التي يصل عددها الى 300 ثمره في الكيلو غرام الواحد . ومن الواضح ان السبب الاساسي لهذه المشكله في المعاملات الزراعيه ولا علاقه لها بالجانب الوراثي كما يعتقد البعض ويتطلب حل هذه المشكله الاهتمام بالآتي :
  أ- اجراء خف للعذوق الضعيفه في مرحله مبكره من النضج (بعد اكتمال العقد)والاحتفاظ بعدد من العذوق مع عمر النخله      وعدد من السعف فيها لضمان الحصول على الثمار الكبيره الممتلئه وعدم استنزاف المخزون الغذائي للنخله.
[image: image3.png]



 ب- تسميد النخله بالاسمده الحيوانيه جيدا بواقع 2 _3 مرات بالسنه (خلال الفتره الممتده بين اكتوبر ومايو ) لضمان تراكم المخزون الغذائي المطلوب وادامته خلال موسم الانتاج ولا ينصح بأستخدام الاسمده الكيميائيه بصوره منفرده في التسميد وذلك لسرعة اختفائها في التربه المحيطه بالجذور بفعل الري والتسرب خلال الرمال .كما ان للأسمده الحيوانيه اهميه كبرى في تحسين خواص التربه المحيطه بالجذور وتغذيتها بالبكتيريا المفيده للنبات فضلا عن زيادة قدرة التربه على الاحتفاظ بالماء مما يضمن استمرار العمليات الحيويه في الجذور بالنشاط المطلوب 
2. التشوهات المظهريه :
تحتوي تمور الدباس المنتجه على نسب تتباين (ارتفاعا او انخفاضا)من الثمار التي تحمل خطوطا" تمتد من اسفل الثمره وقد تغطي سطحها بالكامل مما يخفض جودتها بدرجه كبيره عند التعبئه والتغليف ولاترتبط هذه الظاهره بأصابه حشريه او ميكروبيه بل انها على الارجح تعود الى تشقق وتخدش الطبقه الشمعيه الطبيعيه التي تغطي الثمره الخارجيه بفعل العوامل المحيطه خلال فترة النضج وللحد من هذه الظاهره يتم تكييس العذوق بأكياس من القماش بعد اكتمال عقد الثمار ولحين اكتمال النضج ,وينبغي تجنب استخدام الاقمشه التي تحتوي على الالياف البلاستيكيه الصناعيه (كالبولي استر والنايلون)واستخدام الاقمشه المنسوجه من الالياف الطبيعيه مثل الخيش (الجوت) والقطن كما ان التكييس يقلل من فرص الاصابه بالحشرات وينتج عنه تمور ذات الوان فاتحه جذابه ذات قيمه اقتصاديه عاليه في صناعه التغليف والتعبئه فضلا" عن انتظام موعد النضج الكامل لثمار الغذق وقد اظهرت الابحاث التي اجريت مطلع الثمانينات ان تكييس الطلع الانثوي عند عملية التلقيح (التنبيت ) بأكياس ورقيه سمراء مثقبه قد منع الاصابه بحشرة الحميره وتساقط الثمار الصغيره المصابه بها  وانعدام الشيص ( ثمار غير ملقحه ) وانتظام مرحلة نمو وتطور الثمار وعند تمزق الاكياس الورقيه بفعل ازدياد حجم الثمار او استطالة الشماريخ تتم عملية التكييس بالقماق للحصول على الفوائد التي ذكرت آنفا" .
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3.تقشر الثمار :
تتمثل هذه الظاهره بحصول انفصال جزئي للقشره عن اللب مما يعطيها مظهرآ مشوها" يخفض من جودتها كثيرا" وعلى الرغم من ان هذه المشكله اقل حده من سابقيتها الا ان من الضروري معالجتها لضمان تحسين الجوده بشكل متكامل لذلك فأن من الممكن التخلص من هذه الظاهره عند القيام بتكييس الثمار الذي يساعد في وصولها الى مرحلة النضج النهائي بصوره متقاربه جدا" بحيث ينتفي وجود التفاوت في درجة النضج الذي يعتقد انه من ابرز اسباب حدوث هذه الظاهره.
         الدكتور علاء يحيى الباقر
        مصنع الفوعه /دولة الامارات المتحده
