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 المدخل: .1

 
 لاتخىا لا بد من الإشارة إلى  إ  ذى ا الدرا ىي ذىا ةرا ىي أىدية  يل ىي       
لا بىد مىن الىد     بالا ىتثمارمن عدمه. يفا حالىي القىرار  بالا تثمارالقرار 

بدرا ىىي تيلىى م ي مىىن  ىىل  ال لىى   عمىى  عىىريل مىىن ال ىىر ا  ال الم ىىي 
لتجه ىىىل ال ىىىر ي بالمنىىىا ن يللىىىاها ي ىىى ل  عاىىىااا  الا ىىىاا لقاعىىىا  الته ىىى  
يالتلىى  و يمخىىال  التمىى ر يالم تجىىا  الملىى  ي يالإةارةى إحىىافي إلىى  ت ىىر  

ار التم ر المختميي الدا مي فىا الم م ي يال الم ي لم ل   عم      ق الأ  ا
 التل  و ي الم تجا  المل  ي.

 يمن الله الت ف ق.                       
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 الجدوى الفنية: .2

ال خمىىي رمىىلا لم ىىراق يتاررخهىىا مىىرتبلا بتىىارر  بىىلة مىىا بىى ن ال هىىررن يلهىىا  تمثىى       
سىمم نى يقىد  ىما قد  تها ل س لدة ال  ب ال راقا فقىلا بى  لىدة  ى  ال ىرم يالم

 الس اة لكثافي ال خ   ف ه ي اصي فا الم اقت ن الج  ب ي يال  ا . بأرلال راق 
ى يلا لا  رغىىىىىر التراأىىىىىو الكا ىىىىىر فىىىىىا الثمال  ىىىىىا  يالتمىىىىىربمىىىىىد ال خ ىىىىى   ال ىىىىىراق     

يالتسىىى   ا  يلةااىىىي ال ىىى ح بسىىىاب ال ىىىريم يالإذمىىىا ى إلا إ  ال ه ىىىي  ت ىىىي حتمىىىا 
لىىي ي اصىىي ة ىىاةة القاىىاي اللراعىىا مىىن  ىىل  تأ ىى س الكا ىىر لمدي  الاذتمىىاحبسىىاب 

لتاىى رر يت م ىىي بسىىات ن  الا ىىتثمارريلم ىىاررو ذ ئىىي متخللىىي بال خ ىى  يالتمىى ر يا
ال خ   يص ديق الإقرال ال    قىر فىا  اىي مبىاةرة ةيلىي ر ى س الى لرااى يلكى   

 ال راق فا م افظاته ال  ا  يالج  ب ي ت فر الا ئي المل مي لم خمي.  
التمىى ر مهىىر أىىدا لرفىىو ة مىىي التمىى ر ي للىىه يتسىى رقه  ىىار  فتىىرة  إ  تلىى  و      

إلتاأه يتلديرا إل  الأ  اق ال الم ي بأ  ار أد مجلريى إ ا  ا  التلى  و ا تمىد 
ال راة ي من م لة لسىا ي مىن  لمتمرال  ا   ال ديثي لرفو أ ةة الم تج المل وى لما 

 الة ا  ي.    يالق ميح ث الم اق 
 تد   التم ر فا عدة ص اعا  حديثي  ذمها:      

 ص اعي الدبس •

 ص اعي السنر السا   •

 الت م ب  •

 ص اعي الخما ر •

 حامض الخم   يالخ  •

 التمر الما ر •

 ص اعي ال م را  التمرري •

 ي  تر ةرا ي الجدية الي  ي لمل اعا  التال ي:      

 ص اعي الدبس .1

 ص اعي السنر السا   .2



 6 

 ت م ب التم ر يتاع مها .3

 مجا  لممستقا  فا:يترك ال

 يمخميا  تل   ها لمتمرالد    فا الل اعا  الأ رة  •
 لراةة الااقا  الإلتاأ ي لمل اعا   علا •

 

 التمور: 1.2
 تركيبة التمور .1.1.2

اةاىىىىا أىىىىلاا مهمىىىىا مىىىىن احت اأاتىىىىه الة ا  ىىىىي  غىىىىداااتقىىىىدح التمىىىى ر ل لسىىىىا        
يف تام  ىىا  ي مىىل  يم اقىىهى فىىالتم ر ت تىى   عمىى   رب ذ ىىدرا  يبريت  ىىا   يرىىتلاح
يتختمىىىذ ذىىى ا المن لىىىا  مىىىن صىىى ذ للىىى ذ  .(1)كمىىىا فىىىا الجىىىدي  رقىىىر م دل ىىىي 

 (2  ر)كما فا الجدي  رقر 
 ( 1الجدول رقم )

 غرام من التمور  100معدل مكونات التمر لـ  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 3من : شركة ندى الأوراد: "مشروع تصنيع التمور، ص 

 

 

 الكمية )غرام( المكون 
 75 كاربوهيدرات

 20 ماء
 2.4 ألياف 
 2.2 بروتين
 0.6 دهون 
 0.72 فسفور
 0.65 ومكالسي

 0.022 حامض نيكوتنيك
 0.021 حديد

 0.0008 1فيتامين ب
 0.0005 2فيتامين ب
 وحدة دولية 60 فيتامين أ
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 ( 2الجدول الرقم )
 النسبة المئوية لمكونات بعض أصناف التمور العراقية

معدل وزن  نوع التمر
 مرة )غم(الت

 النسبة المئوية )%(
السكريات  النوى 

 الأحادية
السكريات 

 الثنائية
السكريات 

 الكلية 
المواد  
 الصلبة 

 85 70.3 0 70.3 10.4 9.4 جبجاب
 69.5 60 0 60 25.2 5.4 سكري 

 75.4 63.6 0 63.6 25.3 7.8 خضراوي 
 72.5 63.8 0 63.8 12.5 7.2 حلاوي 
 77.8 67.1 9.6 57.5 10.9 7.9 زهدي
 63.3 55 0 55 8 10.9 بريم
 76.2 65.6 11.5 54.1 16.1 8.9 ديري 
 70.8 61.8 0 61.8 8.3 9.4 ساير
 70.4 61.2 0 61.2 14.8 6.1 دكل

العربي   الاتحادالمصدر: د.حسن خالد حسن العكيدي و د. عبد المنعم عارف أحمد:" تصنيع التمور ومنتجات النخيل السليلوزية" 

 96، ص  1985غذائية، الأمانة العامة، بغداد للصناعات ال

 

 الجغرافي في العراق وحسب الأصناف التوزيع.  الإنتاج حسب 2.1.2

تت اأد ال خ   فا    م افظا  ال راق عدا الم اقي ال مال يى إلا إ        
تقذ   ح2001حسب إحلاا عاح الم افظا  باب  ي ربلا المقد ي يبةداة يةاال  

  يتقذقدمي الم افظا  من ح ث المجم ي الكما ل دة ال خ   عم  الت الا فا م
عم  م افظي باب  فا  المقد ي فا مقدمي الم افظا  متقدمي حت  م افظي  ربلا

ي عدة ال خ   الألاث فا مرحمي الإلتا  )كما فا الجدي  رقر   عدة ال خ   الألاث 
3 .) 

ف التم رى ح ث  ما من ح ث الأص اف ف قذ ص ذ اللذد  فا مقدمي  ص ا      
  2005-1999 ل  اليترة  لمتمر من الإلتا  الكما تتراي  لسبي الكم ي الم تجي م ه 

 .(6يالجدي  رقر  4)كما فا الجدي  رقر  % 75% ي63ب ن 
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 (3لجدول رقم )ا
النخيل حسب الجنس على مستوى العراق حسب نتائج التعداد الزراعي  أشجار عدد 

 ) العدد : نخلة (  2001لسنة 

 10/3" 2006-2005المجموعة الإحصائية السنوية   الجهاز المركزي للإحصاء وتكنولوجيا المعلومات: "

 
 
 
 

 مجموع النخيل حافظة الم
عدد النخيل  

 الذكور 
عدد النخيل  

 الأناث
عدد النخيل  

 المنتجة  الأناث
 1 9 21 30 نينوى 

 583 982 133 1115 كركوك

 966709 1124207 55585 1179792 ديالى 

 500237 563527 21370 584897 الانبار

 896397 1134131 73530 1207661 بغداد 

 1032988 1281982 76279 1358261 بابل

 1100835 1282931 62507 1345438 كربلاء

 344543 461619 28471 490090 واسط

 111667 164665 13417 178082 صلاح الدين

 419951 499062 34809 533871 النجف 

 334201 397371 31897 429268 القادسية 

 220096 346441 32133 378574 المثنى

 439247 577759 50117 627876 ذي قار 

 106952 132168 9272 141440 ميسان

 789065 969154 38759 1007913 البصرة 

  7263472 8936008 528300 9464308 المجموع 



 9 

 
 ( 4الجدول رقم )

 طن( 10)  2005-1999ت للسنوا الأصنافإنتاج التمور حسب  
 15/3" 2006-2005المجموعة الإحصائية السنوية   الجهاز المركزي للإحصاء وتكنولوجيا المعلومات: " 

 
يرقذ ب د  ( ط ا05539) 2005بمغ إلتا  م افظي  ربلا المقد ي عاح       

عم  الرغر من  ( ط ا 06743م افظي باب ى التا بمغ إلتاأها فا ليس ال اح ) 
تي قها فا عدة ال خ   الم تجي ي ل  بساب الخيال م د  إلتاأ ي ال خ   ف ها ح ث 

(  ةر مقارلي بى  51.6 ربلا يامغ )إ  م د  إلتاأ ي ال خمي ال احدة فا م افظي 
 (.5(  ةر/لخمي فا م افظي باب  )الجدي  رقر 65.3)

 
 

 الصنف 
 السنة

1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 

 27191 31376 55456 69089 65424 68234 55734 زهدي 

 1314 1230 6127 3629 3178 3122 3514 ساير 

 1758 1373 3222 2642 2230 2512 2183 حلاوي 

 1487 1737 4449 1915 2480 3058 2055 خضراوي 

 4450 5153 4734 7033 6331 6540 6076 خستاوي 

 771 504 786 514 580 447 375 ديري 

أنواع 
 أخرى 

6435 9241 10456 7125 12065 3465 3432 

 40403 44838 86839 91947 90679 93154 76372 المجموع 
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 ( 5الجدول رقم )
 2005إنتاج التمور حسب المحافظة لسنة 

 

 المحافظة  

  أشجار مجموع  
 الإناثالنخيل 

 نخلة(  1000) 

  أشجار مجموع  
النخيل المثمرة  

 نخلة(  1000)

 إنتاجمتوسط 
النخلة المثمرة  

 دة / كغمالواح 

مجموع  
 الإنتاج

 طن( 10)

    

 ــ ــ ــ ــ نينوى 
 4  68.6 1 1 كركوك

 4652 48.1 967 1124 ديالى 

 3195 63.9 500 564 الانبار

 5007 55.9 896 1134 بغداد 

 6743 65.3 1033 1282 بابل

 5539 51.6 1073 1283 كربلاء

 2567 74.5 345 462 واسط

 777 69.6 112 165 صلاح الدين

 2176 51.8 420 499 النجف 

 1992 59.6 334 397 القادسية 

 850 38.6 220 346 المثنى

 1948 46.7 417 578 ذي قار 

 438 41.0 107 132 ميسان

 4515 57.2 789 969 البصرة 

 40403 56.0 7214 8936 المجموع 

 14/3" 2006-2005ة  المجموعة الإحصائية السنوي  الجهاز المركزي للإحصاء وتكنولوجيا المعلومات: "
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 (6الجدول رقم )
                2004و  2005 إنتاج التمور حسب الأصناف لسنة 

 13/3" 2006-2005المجموعة الإحصائية السنوية   للإحصاء وتكنولوجيا المعلومات: "  الجهاز المركزي

 

 . تصنيع التمور 2.2  
 ةلاا شر  لخا ط ب ض الل اعا  الما  ي عم  التم رى التا بإمنا  المجمو       

ص اعا   باتجااإحافي إل  إمنال ي المجمو الت  و  :لملراةة قابميتا  ها بس ا  
  :لمتم ر   رة 

  
 : . صناعة الدبس1.2.2
بالارق الادا  ي البس اي  تتراي   م ا  التم ر المستخدمي فا ص اعي الدبس      

. إ   فا ال راق% من إلتا  التم ر الكما 5-%4ب ن  يالارق الم نال ن ي ال ديثي
أم و  ص اف التم ر ال راة ي تلمح لل اعي الدبسى إلا إ  ص ذ اللذد  الل ذ  

ستخدح له ا الل اعي لتدلا    ارا ي ثرة الم ريل م ه فا    اق الأ اس ال   ا

 الصنف 

 2004إنتاج التمور لسنة  2005إنتاج التمور لسنة 
 إنتاجمتوسط 

النخلة المثمرة   
 الواحدة / كغم

  الإنتاجمجموع  
 طن( 10)

 إنتاجمتوسط 
النخلة المثمرة  
 الواحدة / كغم

  الإنتاجمجموع  
 طن( 10)

 31376 67.4 27191 58.8 زهدي 

 1230 41.6 1314 45.4 ساير 

 1373 43.4 1758 55.5 حلاوي 

 1737 46.3 1487 40.8 خضراوي 

 5153 61.0 4450 52.7 خستاوي 

 504 36.7 771 56.2 ديري 

 3465 54.2 3432 53.7 أخرى  أنواع

 44838 61.7 40403 56.0 المجموع 
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% من يل  التمرة يت    إل  الدبسى ي مما  الت 70-65التم ر ال راة ي. إ  ح الا 
 ق ى لأ  التكث ف يتر بتبخ ر الماا  الا تخلصكثافي الدبس  عم   تك   لسبي 

 يل  التمر.  % من20-%12الم أ ة فا تر  ب السنر ب سبي تتراي  ب ن 
 تتك   مراح  إلتا  السنر من:      
يال ل  ت حو التم ر فا   يالا تلحب د الي ص  والتبخير: الاستلام مرحلة . 

قا  يح ها فا   غرفي التبخ ر لتبخ رذا يالتخمص من ال  را  المخلل ي
 ص اةيق ي للها ا ت داةا لد  لها الم م .

التمر عم  حلاح ي حو  ما قبل استخلاص العصير السكري: مرحلة  .م 
ب ا اي  ا   ر  امتداةعم   يديرا م ه  , يتر فرل الأي اخ يالتمر التالذمت رك 

ال لاح المت ركى يذا الاررقي المتب ي فا  أالااعما  مت اأدين عم  
ى  ( ا يت مات ن )يرمنن    يتر اليرل  م ام  الدبس ال ديثي فا ال راق

ب دذا ي تق  يتقم به ى ف ه  التمر تر غس يإل  ح ل ماا  ذ ا ال لاح ر تهاي 
ب ا اي مرشا  ماا  هالجلا الأماما م ا ثا  اةس  ف مت رك  إل  حلاح

 . يعل  التالذ يالم اة الةرربي م ه يديرا مرة   رة  التمر يرتر ت ق ي  ()ةيش

ى  الا تخلصإل  ا ا الي  الثمار المةس لي يتر رفو  :الاستخلاصمرحلة  .  
   ر  60ح يقار  15-8با    عم ا ا الي ما مي للأ ال   يتألذ من

يد   إل ها التم ر من الأ ي  يتت رك إل  الأعم  بي   حمليلا ير دفو 
ةرأي مئ ري( من الأعم  إل  الأ ي  باتجاا م اكس ح 90oالماا السا ن )

-15ب ن  يتراي بتر  ل  ا الي الا   ي  من السنر   اس ب ال ل ر لمتمر
ل اف يال  ة الم يلمي  ث اا بر س عن طررق م بنا   ليل  الأ  %  25

ير ذب التمر  إل  مرش ا  ال ةلا )فمتر برس(  الا تخلصعمم ي 
,إل    )اليل ا ( إل  منا ن فل  ال  ة  الأ ا اليمن  عم   المهريس

  2.5إ  لسبي الماا المستخدح تامغ  . أهلة ال لر يالترش ح )فمتر برس(
 كم ي التمر.

إل  ماك ي  اصي يتر  التمر المهريس ي ل مرحلة إزالة النوى )الفلاسة(:  .ث 
 ف ها عل  ال  ة عن ال ل ر. 
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ترش ح )فمتر   أهلة ال لر يالال ل ر إل   ي ذب  مرحلة العصر والفلترة: . 
 برس( ل ل  ما تبق  ف ه من ش ا ب.

الريا ب يب ض الأمل  يتر التخمص من  مرحلة التنقية النهائية للعصير:  .ح
 ةلا  الأي ل ييالأل ا  من ال ل ر المستخمص بالمبا

ي حو ال ل ر فا أهال التر  ل ت ت تخمخ  ال ةلا   مرحلة التركيز: .خ
لم ص   إل   ح60o-50بدرأي حرارة    ث يبخر الماا المراة التخمص م هح

 .بر سةرأي  70-68تر  ل  

يرعبأ فا عمب ح 80oاسخن الدبس إل  ةرأي  والخزن: التعبئةمرحلة  .ة
عا ا    ي   ةر 20ى  ةر 5  ةرى  1كةر ى 0.5م دل ي  ي بل ت ن ي   ي 

  ا   كارى يت قر ال مب ب د غمقها بجهال م قر ير مر ب لمي ال ر ي     
  اصي يرسمر إل  المخل  لمتس رق. بنارت   الخاصي ير حو 

   طن تمر فا 3طن ةبس بالساعي  ي  2ذا الدبس المقتر    لا إلتا إ    ي     
  24طن ةبس ) 16بإلتا   اي ال احدةفا ال رة فا ال  ح  اعا   8ير م   الساعي

طن  48طن ةبس )  32 بإلتا  فا يرةيت ن فا ال  ح  اعي 16  ي ى طن تمر(
 .تمر(

 
 . صناعة السكر السائل:2.2.2
تخدح السنر السا   فا ص اعي ال م را  يالل اعا  الة ا  ي الأ رةى يذ  سا       

ا  ي يالأمل  %( يذ  بدي  ل   ي الا من الر 80-%75 نر   ث ف ) م م   
 (. يقد  ل أ م م  لإلتا  السنر السا   فا اله داي pH) 5.5يتامغ ةرأي حم حته 

لر انتب له ال جا  بساب   ا   لذ طن    را 30فا عقد الثمال  ا  بااقي إلتاأ ي 
  إةارته.
مرحلة  نر السا   ذا ليس مراح  إلتا  الدبس لةااي سإ  مراح  إلتا  ال      
مرحمي قلر الأل ا . يفا  ةلاا مراح  الإلتا  مو ب ض   بقهاح ث اس التركيز

 الم الجا  المتباي ي عن م الجي الدبس:
 والتبخير الاستلاممرحلة  . 
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 مرحلة ما قبل استخلاص العصير السكري  .م 

 ا ا لظاح الت ار الم اكس  ما فا ص اعي استخدح : الاستخلاصمرحلة  .  
ح لم و  75o-70حرارته يتر بماا  ا ن ةرأي  الا تخلصى إلا إ  الدبس

تة ر طا  ي السنر يل لهى يإ  لسبي السنر المستخمص ي لذ  كثر من 
 % من  م ي السنر الم أ ةة فا التم ر. 95

 (مرحلة إزالة النوى )الفلاسة .ث 

ي ذب ال ل ر إل   أهلة ال لر يالترش ح )فمتر   مرحلة العصر والفلترة: . 
 برس( ل ل  ما تبق  ف ه من ش ا ب.

ير ق  إل   ح 45oإل  ةرأي  يارة ال ل ر  ية النهائية للعصير: مرحلة التنق .ر 
البنت ن يالاريت  ا  يالأحمال   متخمص من ح ال م اممي البنت ن ل

يب ض الأمل  بالمباةلا   با تخداح مرش ا   الريا ب  يالدذ   يإلالي
 .الأي ل ي

ح  35oثر يارة بسرعي إل  ح 85oاسخن ال ل ر إل   مرحلة قصر الألوان: .ل 
ج   فا التر  ب ثر ا ام  بالكارب   الي ا  يررشح عار مرش ا  لمت 

 عم ةاي. 

ي حو ال ل ر فا أهال التر  ل ت ت تخمخ   مرحلة التركيز: .س
ح  60o-50بدرأي حرارة   ال ةلا ح ث يبخر الماا المراة التخمص م ه

 .بر س 70o-68لم ص   إل  تر  ل 

  فا  لالا  يارة الم م   السنر  يرخل  والخزن:  التعبئةمرحلة  .ش
 يرعبأ فا برام   مةمقي لمتس رق.

طن  2ذا   ما فا م م  الدبس المقتر السنر السا     لا إلتا إ    ي       
 اعا  فا ال  ح فا ال رةاي  8طن تمر فا الساعي ير م   3ةبس بالساعي  ي 

 اعي فا ال  ح فا  16  يطن تمر(ى 24طن  نر  ا   ) 16ال احدة بإلتا  
   .طن تمر( 48طن  نر  ا   )  32تا  يرةيت ن بإل
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 :. تعليب التمور وتطعيمها3.2.2
إ  ت م ب )ت ائي( التم ر من   ا  ا  تلدير التم ر يحت  تس رقها ةا         

يإ را  عا ا  التم ر   لمت ائيال راق. إ  عم  مجمو التم ر ا تخداح  حدث الارق 
الر عم  شرا ها يبالتالا ي ما بمظهر ح ار  ا جو المستهمك ن فا  افي  رأاا ال 

 الامب عم ها.
 

 :. الخلال والرطب1.3.2.2
تتر لمختمذ مراح  ل    التمر ي اصي مرحمي الخل  يمرحمي  الت ائيإ       

 الرطب يمرحمي التمر.
 ي  صير ما   لمخ رة يفا لهااي ان   ل   الثمر فا مرحمي الخل   صير       

الأحمر حسب ص ذ التمر. ان     يالقرليما  مرحمي الخل  ام   الم   إل 
م  ي ه لي "الخل " لب ض  ص اف التم ر أاذل للأك  الب ر  من ح ث الا ر ال 

ب ن  ع اق د  بت ائتهاالم غ مث  ص ذ الارحا ي ص اف عديدة   رة. يقد ب شر 
 ةر يقد لاقت رياأا أ دا فا    اق  1فا عمب  ارت ل ي ب ل   مقتا ي من عث قها

 ما امنن له ا الأص اف    راق يفا    اق ب ض الدي  المجايرة  الأرة .ال
 ب ا ا  م ا بي ثر تجم دذا يتس رقها.   با   ي ص اف   رة ت ائتها

فا مرحمي الرطب تلةاة طراية التم ر يرلبح  ط مها حم ا ي ال ا من المرارة       
الماا فا الأثمار  لسبي   التم ر يتلالم أ ةة فا مرحمي الخل  لأغمب  ص اف 

الرطب بالدرأي الأ اس  تس رق % يرتر 50لب ض الأص اف فا مرحمي الرطب إل  
بأ  ار تتجايل    ار التم ر ي اصي فا بدااي لليلها إل  فا الأ  اق الم م ي 

لسبي السنر   لالخيال, ي ل  لمامب الكا ر عم ها بساب م اقها الممتال الأ  اق
 يارتياي لسبي الرط بي ف ها.

  اب وى يإ   4-2إ  فترة مرحمي الرطب يبالتالا مرحمي عرحها قل رة تتراي  ب ن 
ت اأه م اك  عديدة ت ة  فا  غمب ها بدي  تة  ر ب ئي الخل  لها إمنال ي  لل
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ى حالها حا  الخ ريا  يب ض  ل اي الأح ا  يلم ديد من  ص اف التم ر إل  تميها
 الياكهي  رر ي التمذ.

التس رق يالخل  المارة يالمجمد ت فر لمرطب  فاقا تس رق ي  ا رة لر إ  إمنال ي       
 . تكت ذ ب د

 . التمور 2.3.2.2  
المرحمي ال ها  ي ل     الثمرة ذا مرحمي التمرى التا تيقد التم ر  م ا  إ        

يتك   لسبي السنر إل  الماا  كا رة من الماا يتك   لسبي السنر فا  عم  لساتها
ةرأي ب  ث لا ا دث    ت مض  ي تخمرى يإ  التم ر فا ذ ا المرحمي مرتي ي إل  

امنن  لله ةيلما حرر لس  ا  عدة إ ا تر الت نر ب ن  أ د بدرأا  ال رارة 
 يال قااي الكاممي من ال  را  يالأمرال المخلل ي. 

غ ر ما مي بأ  شاا  يبدي  ل ة  ىالتم ر مو ال  ة يبدي  ال  ة  ت ائييتر       
. إ  الل اعا  التا   د مها المجمو ذ  من ذ ا الأل ايى الم اة مي بمختمذ ما ي 

يلا تتارق ذ ا الدرا ي  بس يت ائي التم ر التجارريى التا تق ح بها  غمب مراكل  
يالت م ب بدي  ل ة غ ر ما مي يما مي  الت ائيتس رق التم ر فا ال راق ب  فقلا 

 ال ا ما. لل تهلك 
 
  :بدون نوى  بأة. مع 1.2.3.2.2 

دة عمم ا  ل ألذا ال ا ما ب  لل تهلك يالت م ب ال ديثي  الت ائيعمم ي  تمر      
 كالآتا:
ى يرتر فا ذ ا المرحمي  كما فا ص اعي الدبس: والتبخير الاستلاممرحلة  . 

 تل  ف التم ر المستممي.   

فا الادااي  ما فا ص اعي الدبس مرحلة الغسل والتنظيف والتجفيف:  .م 
, يتر فرل الأي اخ يالتمر  مت رك م دلا ر التم ر عم  حلاح ح ث تس 

 أالاا  را ب ا اي عما  مت اأدين عم   امتداةالتالذ م ه يديرا عم  
( ى ير تها ذ ا ال لاح إل  ا يت مات ن ال لاح المت ركى )يرمنن    يتر اليرل 

ح ل ماا يتر غس  التمر ف ه يتقم به ىي تق  ب دذا إل  حلاح م دلا 
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رك ثا  اةس  فا الجلا الأماما م ه ب ا اي مرشا  ماا )ةيش( مت 
لةرل تجف يها  لمتمريتت رك التم ر عم  ال لاح ح ث تق ح مراي  م أهي 

يعل  التالذ يالم اة الةرربي م ه يديرا مرة   رة ب د   التمريرتر ت ق ي 
 .التجف ف

ا  كثر  تجر  عمم ي تمم و التم ر لت س ن مظهرذا يأ مه مرحلة التلميع: .  
يرستخدح ل ل  طرق ف لرايري  ال رارة ال ال ي  أا ب ي يرفو    ار ب  ها

 ي مخيذ   ال  ايالترط ب بالبخار  ي   م ايري بم اممي التم ر بم م   
   ح.5oالدبس...ال . يت افظ التم ر عم  لم الها بخللها ع د ةرأي حرارة 

ل لي ال  ة  الال  التمر الم ق  يالمجيذ إل  أه مرحلة إزالة النوى: .ث 
 . لم ل  يرتر يل   م ا  م دةة حسب ال ا ة ا يت مات ن يم ه إل  أهال

فا  ك اس من ال ايم   الكم ي الم ليلي  ت ائي  يتروالتغليف:  بئةالتعمرحلة  . 
تةمذ بال ايم   ال ياف يت مر ب لمي ال ياف  ي فا عا ا  بل ت ن ي 

صي يتسمر إل  المخل  ال ر ي الخاصي )المجمو( يت حو بنارت لا   ا
 لمتس رق.

( طن تمر 10 ي )بس ان    لا إلتا  التم ر م ليعي ال  ة يالمعبأة يالمةميي      
 1.25ى    طن تمر( ع د ال م  فا يرةاي ياحدة  12)      اعي 8م مب فا 
ال م  فا  ع د طن تمر(  24)      اعي 16فا ( طن/ي ح 20ي ) طن/ اعي

 . يرةيت ن
 

   بأة بدون نوى ومطعمة:. مع 2.2.3.2.2
يرتر ب د للي  فا التم ر المعبأة بدي  ل ة ) علا( ذا ليس الخا ا  المتب ي      

ال  ة ح  ذا بالم اة الما مي مث  الكرلا   اليستق يالا دق يالم ل ي ب ض  
الم اص    السمسر يب ض ب ير الأع ام  الكلبرة يالكم   يال بي ال م ة يب ض  

 .يالدار  ن ياله   يالللجا   يغ ر  ل  الأط مي  اليال   
  لت   ه استخدح ليس  لا إلتا  التمر م ليي ال  ة ب أ ة أهال إحافا       

 التم ر بالما ما  منا  ال  ة الم ليي. 
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 : التمر نستله. 3.2.3.2.2
فا التم ر المعبأة بدي  ل ة ) علا( يرتر ب د للي  ذا ليس الخا ا  المتب ي      

التم ر   ت   هيرمنن قا   ل   لستمهالتم ر بالبسن رت ل لبح   ديرج ال  ة تةم ف 
 .بالما ما  قا  يحو البسن رت 

استخدح ليس  لا إلتا  التمر م ليي ال  ة ب أ ة أهال إحافا لتةم ف        
التمر بالبسن رت ي فا حالي الت   ي بالما ما  منا  ال  ة الم ليي يأ ة أهال  

 لمت   ي.
 

 :مع المقترحموقع المج 3.2
 ر( ي ثافي بسات ن ال خ    42إ  قرم م افظتا  ربلا المقد ي يباب  )      

( 122820)  2005ال اق ي ب  هما ي م ا  إلتا  التم ر ف هما, التا بمةت عاح 
%( من إلتا  ال راق الكما اج مهما  ذر م ق  ن فا  30,4ط ا يذا تمث  لسبي ) 

    ن فا تس رق يتل  و التم ر. ال راق لقااي التم ر ي مر لرن   ا 
لقد تر ا ت ار  ربلا المقد ي لإل اا مجمو  ا ر لتل  و التم ر لمساب        
من تم ر م افظي ال جذ الأشرفى   الا تياةةيلأ  با تااعي ذ ا المجمو  ى علا

 .(  ر78التا ت اةة م افظي  ربلا المقد ي يتب د ع ها )

اأتاى إحافي إل   ل اا مجمو لل اعي التم رلإ ربلا المقد ي  ا ت ارإ        
ال راق  ن يالأأالب القاةم ن للرارة  السا   نالساا ن  لياى بساب الأعداة الكا رة من 

المراقد المقد ي فا ذ ا المدي يى يذ ا الس احي الدي  ي تج   من ذ ا المدي ي   قا 
ر ال ين استةم   لرارة اتجاررا لتس رق م تجا  ذ ا المجمو إما مباشرة  ي عار التج

المراقد المقد ي ل قد الليقا  التجارريى التا امنن    تد   ف ها مستقال ب ن  
منثذ م تجا  التم ر الم مبي يالمل  ي. إ  ذ ا الأعداة الكا رة من اللا ررن ت ن  
القاعدة الأ ا  ي لمدعااي لم تجا  المجمو ةا   ي ار  ال راق يبالتالا  مق طمبا 

 ا لها فا الأ  اق الم م ي ةا   ال راق يالأ  اق ال الم ي فا ال الر الإ لما. مت ام
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إ  من المخااا  الإ ترات ج ي التا ب شر بت ي  ذا فا الم اقي ذ  إل اا        
الاا را   لا تقبا ماار مدلا اخدح    من المدي ت ن المقد ت نى يذ ا الماار مه أ 

لاا را  ال ق   لا تخدامها  المقد ي ف هماى يقاب  بالمدل ي الكا رة ل ق  ليار ال ت
م ه لتلدير م تجاته  الا تياةةالتجارري مستقالى ي  ن   بمقدير إةارة مجمو التم ر 

 إل  مختمذ الأ  اق ال الم ي.  
 :. مساحة الأبنية ومساحة المجمع4.2

في ر ح( ي غx10ح40) 2ح  400ا تا   لا إلتا  الدبس إل  ب اا مساحته        
مخل   ي ةرأي حرارة لا تتجايل الى ح ي 5( يارتياي x10ح5) 2ح50لمتبخ ر بمساحي 

30o( طن  )ما ي  لذ طن( 100000التم ر بااقي  لل ي تل  إل  ) لا تقبا  ح
  2ح 500ح( يمخل  لخل  الم تج ال ها ا بمساحي x25ح 40)  2ح 100000يبمساحي 

 ح(.x25ح 20)
ح( ي x10ح 40)  2ح 400ل  ب اا مساحته  إا تا   لا إلتا  السنر السا         

( يرتر ا تخداح  ا  المخال   ما فا ص اعي x10ح 5)2ح 50غرفي لمتبخ ر بمساحي 
 الدبس لا تقبا  التم ر يتخلرن الم تج ال ها ا.

إ  بإمنال ي المجمو الجمو ب ن ص اعي الدبس يص اعي السنر السا   عم        
ب ا اي  الا تخلصالخلا فا لهايته )ب د  ليس الخلا الإلتاأا فا الادااي يتيري

( إل   ا ن ياحد لمدبس يالآ ر لمسنر السا  . إ  لمجمو م ا  ه  الا ا الي
  ا ن م يلم ن لإلتا     من الدبس يالسنر السا  .  اعتماةيمساي ه. ي  تر ذ ا 

  2ح 400التم ر م ليعي ال  ة إل  ب اا مساحته   ت ائيا تا   لا       
( يرتر ا تخداح  ا  المخال  x10ح5) 2ح50رفي لمتبخ ر بمساحي غح( ي x10ح 40)

 كما فا ص اعي الدبس لا تقبا  التم ر يتخلرن الم تج ال ها ا.
 إ  المساحي الكم ي للأب  ي ذا:      
 ح(x10ح40) 2ح 400  = لا إلتا  الدبس قاعي  . 

 ( x10ح5) 2ح50غرفي التبخ ر        =  .م 
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التم ر بااقي  لل ي  لا تقبا  ح30o ىمخل   ي ةرأي حرارة لا تتجايل ال  .  
  2ح0001( طن  )ما ي  لذ طن( يبمساحي 100000تل  إل  )

 ح( x25ح 40)

 ح(. x25ح 20)  2ح  500مخل  لخل  الم تج ال ها ا =  .ث 
 ح(x10ح40)  2ح  400م م   لا إلتا  السنر السا   =    . 

 2ح 200ب ااي إةارة المجمو =  . 

 2ح  20ال را ي  =   غرفي  .خ

 2ح  60=  مسقذ للآل ا   .ة

 ح ط   )للأب  ي فقلا( BRC     =220  ا   . 
 ىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىى

 2ح  2630   المجم ي                    = 

 2ح  370طرق ي احا  يحدا ق     =       

 ىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىىى
 2ح3000=     المساحي الكم ي لمجمو التم ر فا مرحمته الأيل 

يلظرا لمت   ا  المستقام ي فا   ا  الخا ط المختميي يإحافي  ا ط إلتا        
)الديلر ال راقا  ( ةيلر5أديدة فمن الميريل    يتر ت ف ر مساحي لا تق  عن )

  (.2ح 2500=
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 الاقتصاديةالجدوى  .3

 

 المطلوبة الاستثمارات. 1.3
بىي لهىا    ا را حسىب م اشىئها يالتق  ىا  المام ا تلفاتختمذ  إ     ار الم ام       

انمىىذ يةرأىىي الأتمتىىي يغ ىىر  لىى  مىىن الأمىى ر الي  ىىي يالت اقداىىي. ف مىى   ىىا   المثىىا   
 لىىذ ةيلار يم مىى    ىىر  577التمىى ر مىىن م  ىىأ غربىىا  لت ائىىيم مىى   ي  ىى ي م   ىىي 

 لىىىذ ةيلار. يع ىىىد الت ىىىر  عاىىىر  90بىىى يس السىىى ي يليىىىس الإلتىىىا  مىىىن م  ىىىأ شىىىرقا 
هىىى ا الم امىىى  تباي ىىىت   ىىى ار عاا ىىىاتهر لالإلترلىىىت عىىىن ال ىىىر ا  المختميىىىي الملىىى  ي 

يم اصىىىيا  م ىىىاممهر يم اصىىىيا  مىىىا يىىىتر الإلتىىىا  مىىىن  للهىىىا تباي ىىىا  ا ىىىرا. لىىى ا فىىىإ  
الأ ىى ار المسىىتخدمي فىىا ذىى ا الدرا ىىي تمثىى  م ىىدلا لمىىا تىىر يصىىيه فىىا فلىى  الجىىدية 

ي ىىىى تر ت م ىىىى  الجىىىىدية الإقتلىىىىاةاي  %.20الي  ىىىىي يقابمىىىىي لملرىىىىاةة يال قلىىىىا  ب ىىىىدية 
 % )ت م   ال سا  ي( 20الأ  ار فا حالي ارتياي  لممجمو

 
 . الاستثمارات المطلوبة1.3

 إ  راس الما  المام م لمم ريي يتك   من:
 يالمنا ن يي ا لا ال ق  كميي الم ام  •

 الارق يالساحا   ي  كميي الأب  ي •

 مستملما  الإلتا  لمدة عاح ياحد •

 تكال ف الت ة   لمدة عاح ياحد •

 

 والمكائن ووسائط النقل  ل . كلفة المعام1.1.3

 فة معمل الدبسكل •

 دولار   345000=   ( ميي للبه يت ة مه تجررا امو )  

 كلفة معمل السكر السائل  •

 دولار   380000 =   ميي للبه يت ة مه تجررا ا(مو )  
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  كلفة معمل تعليب وتعبأة التمر منزوعة النوى  •

 ردولا   285000 =   ميي للبه يت ة مه تجررا ا(مو )  
 دولار    70000=                   (1)عدة شفل   •

 دولار    80000=                (2)عدة شاحنات  •

 دولار    70000(       =   4عدةسيارات مختلفة ) •

 دولار              60000 (       =  3)عدةرافعات شوكية   •
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 دولار 1290000 =           المجموع             •

    ا   10=    عمر الم ام  يالمنا ن يي ا لا ال ق 
 

 . كلفة الأبنية والطرق والساحات2.1.3
 سنة( 25)عمر  2ح 400 إنتاج الدبس =  قاعة •

              400 x 400          = 160000 دولار 

   ي(     20)عمر            2ح50 =  غرفة التبخير •

                   50 x  500          =25000    دولار 
   ي(     20)عمر       2ح 1000 مكييف =   مخزن   •

              1000 x    400     =   400000   دولار 
   ي(      20)عمر      2ح 500=  مخزن لخزن المنتج النهائي •

                500  x  400          =200000   دولار 
   ي(     25)عمر     2ح 004=    خط إنتاج السكر السائل  قاعة •

               400  x   400          =160000   دولار 
       ي(     25)عمر       2ح 200=   بناية إدارة المجمع •

              200  x  400            =80000    دولار 
   ي(     25)عمر      2ح 20=     غرفة الحراسة •

              20  x  350             =7000      ر لادو 
   ي(     15)عمر         2ح 60=   مسقف للآليات •
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              60  x  100           =  6000      دولار 
   ي(      15)عمر     ح ط     BRC      =220سياج  •

              220 x   25            =5500       دولار 
   ي(     25)عمر      2ح 370=       طرق وساحات وحدائق  •

       370 x  40                  =14800      دولار 
 ــــــــــــــــــــــــــــــــــ ـــ

 دولار 1058300     المجموع                      =
 مستلزمات الإنتاج لمدة عام واحد  .3.1.3

 طن   20000=       تمور زهدي •

       20000 x 320            =6400000  دولار 
 طن   5000=        ر اخرى و تم •

     4000 x 440              =1760000   دولار 

 طن   500=      مختلفة مطعمات •

     500 x 6000             =3000000  دولار 
 طن18000   مواد تعبأة وتغليف  = •

     18000 x 1000         =18000000           

 دولار    500000مواد أخرى               =     •

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 دولار 29660000المجموع                     =   

 تكاليف التشغيل لمدة عام واحد. 4.1.3
 26= الموظفون   •

         26 x 600 x 12     =187200   دولار 
 52=  الأيدي العاملة الثابتة •

       52 x  400 x 12      =249600   دولار 
 ي ما 90لمدة  120= الأيدي العاملة الموسمية  •

      120 x 20 x 90       =216000   دولار 
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 دولار   400000   =     والماء      الكهرباء •

 دولار  100000منتجات نفطية          =     •
 % من القيمة(2صيانة وتصليح المعامل والآليات ) •

   دولار   25800=                               
 دونم  5=  إيجار الأرض          •

     5x  100                 =500       دولار 
 ـــــــــــــــــــــــــــــــــ

 دولار   1179100المجموع               =      •

 الرأسمال المطلوب 5.1.3
 دولار   1290000=     كلفة المعامل والمكائن ووسائط النقل  •

 دولار   1058300   =       كلفة الأبنية والطرق والساحات •

 دولار 29660000   =     مستلزمات الإنتاج لمدة عام واحد •

  دولار    1179100  =        تكاليف التشغيل لمدة عام واحد •

_____________________________________________ 
 دولار 33187400 =                               المجموع •

 دولار  3318740   =    % إحتياط                     10 •

 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 دولار 36506140المطلوب                 =    مبلغ الاستثمار 

 دولار    36500000  ~                                          

 دولار( وخمسمائة ألف  مليون  وثلاثون  )ستة                             
 التكاليف السنوية .2.3

 الإندثارات  .أ
 دولار     129000أعوام(=    10المعامل والمكائن ووسائط النقل ) •

 دولار      16872عام(                =      25أبنية وإنشاءات ) •

 دولار      31250=                    عام(  20أبنية وإنشاءات ) •

 دولار         767     عام(                = 15أبنية وإنشاءات ) •
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 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 دولار     177889مجموع الإندثارات                               =     

 دولار 29660000=                    مستلزمات الإنتاج          .ب

  دولار   1179100   =                            تكاليف التشغيل  .ت

 ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ
 دولار   31016989مجموع التكاليف السنوية                       =     

 
 . الإيرادات السنوية3.3  

 طن 6666الدبس  =   .أ

           6666 x 1500     =9999000 دولار 
 طن 13333السكر السائل =   .ب

           6666 x 1500     =9999000 دولار 

 طن 4667   تمور معلبة )منزوعة النوى ومطعمة( =  .ت

           4667 x 6000      =28002000 دولار 
 طن 7500علف للحيوانات =    .ث

              7500 x 100         =750000     دولار 
 ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ

 دولار 48750000   مجموع الإيرادات السنوية          =
 
 . التقييم لاقتصادي4.3  
 

 . الإيراد السنوي الصافي 1.4.3    
 مجم ي التكال ف الس  ري = الإيراة اللافا –مجم ي الإيراةا  الس  ري  

 دولار 17733011=      31016989   – 48750000            
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 .. عائد رأس المال المستثمر2.4.3    

 
 الإيراة الإأمالا الس                                      

 =   عا د الدي ار المستثمر      
 التكال ف الإأمال ي الس  ري                 

             48750000 
                          =  57171. 

             31016989    
 % (57.2سنت ) =  57إن العائد الصافي للدولار الواحد = حوالي 

 
 المستثمر فترة استرداد رأس المال   .4.33.    
 

 حجر الا تثمار                                         
 فترة ا ترةاة ر س الما =       

 الالدثار الربح اللافا +                                   
                  36506140 

 سنة   2.038=                                
       17733011  +  177889 
 عامين من بدء الإنتاجحوالي يتم استرداد رأس المال بعد      

 

   . تحليل الحساسية4.4.3  
 % ان   تق  ر الم ريي  ما يما:20ع د لراةة التكال ف  
 

 . الإيراد السنوي الصافي 1.4.3    
 مجم ي التكال ف الس  ري = الإيراة اللافا –مجم ي الإيراةا  الس  ري  

 دولار 11529613=      37220387 – 48750000            
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 .. عائد رأس المال المستثمر2.4.3    

 
 الإيراة الإأمالا الس                                     

 =   عا د الدي ار المستثمر      
 التكال ف الإأمال ي الس  ري                 

             48750000 
                          =1.3098 

             37220387 
 % (31سنت ) =  31إن العائد الصافي للدولار الواحد = حوالي  
 

 المستثمر فترة استرداد رأس المال   .3.4.3    
 

 حجر الا تثمار                                         
 فترة ا ترةاة ر س الما =       

 الالدثار الربح اللافا +                                   
              43807368 

 سنة   3.7305=                              
      11529613 +  213467 
 من بدء الإنتاج أعوام أربعةيتم استرداد رأس المال بعد      

 
 . إمكانيات التوسع المستقبلي4

حافي إل  إمنال ي المجمو إ ال ال ي ى س ا  الب الت  و مستقالبإمنا  المجمو       
منممي لمل اعا  الأيل   ي أديدة فا  ىالت  و باتجاا ص اعا    رة لمتم ر

ما  ي عم  التم ر  ل اعي حامض الم م   يالخم رة يالك    يالخ  الم تجاتها 
يالمرب  يالم ريبا  يغ ر  ل   ي ما  ي عم  م تجا  ال خ   الأ رة  الم اة 

  ط ياليايار يال با  يال رق ياليرف را  يغ رذا. ةالسم م لري  الخ ب الم 
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 . زيادة الطاقات الإنتاجية1.4  

لم تجىىىا  المرحمىىىي الأيلىىى ى الىىى ارةة حىىىمن ذىىى ا  لرىىىاةة الااقىىىا  الإلتاأ ىىىي امنىىىن      
 :من  ل  للب  ا ط إحاف ي لك  من  ا ط الإلتا  ال ال يالدرا ي 
طىىىن تمىىىر فىىىا  3عي  ي اطىىىن ةبىىىس بالسىىى  2بااقىىىي إلتاأ ىىىي   صىىى اعي الىىىدبس •

 الساعي

طىىن تمىىر  3طىىن ةبىىس بالسىىاعي  ي  2بااقىىي إلتاأ ىىي   صىى اعي السىىنر السىىا   •
 فا الساعي

( طىىن تمىىر 10بسىى ي ) بااقىىي إلتاأ ىىي الم ليعىىي ال ىى ة الما مىىي ت م ىىب التمىى ر •
 طن تمر(. 12 اعي )     8م مب فا 

 
 خطوط إنتاجية جديدة .2.3
من   للأك  الب ر   ةجاذل ال "الخل " لب ض  ص اف التم رم ريي ت ائي  . 

 ح ث الا ر ال م  ي ه لي الم غ مث  ص ذ الارحا ي ص اف عديدة   رة 
 .   ةر 1 ةر ي   0.5فا عمب  ارت ل ي يل   

ي لله يلقمه يتس رقه  ى ب د فرلا يغسمهىم ريي ت ائي ي تجم د "الخل " .م 
فل    فا فترا  لا يت فر ف ها التمر الاال  فا الأ  اق )فا ب الي التجم د

ي ص اف   لأص اف  علال) الل ف مثل(ى يرن   م اقها أ دا  الرطب 
  ةر .  05 ةر ي  0.25 ب ا ا   ت ائته   با   ( يتر   رة 

ى  اصي يإ  م اق الرطب م ريي ت ائي ي تس رق الرطب مارةا ) ي مجمدا( .ت
إما لا تتة ر  ي إ ا  (يالتجم د)يتر  اته الي لرايري يالك م ايري ب د التاررد 

إ  تس رق الرطب من الأص اف الج دة  الارحا   ر  ف    الأف  .ةت
يالخستاي  يالاربن يالمنت ح  يغ رذا من الأص اف الممتالة فا الأ  اق 

م ق لي   ةر لك  عا ة 1 ةر ي  0.5 ةر ى  0.25ال الم ي فا عا ا  
يمخليلي قا  ال ق  يالتس رق فا مخال  مارةة  تلقا  ب ا اي لق  مارةة

ا أاذلة لم راا يالامب المت اما إ ا ما رافقت بدااي التس رق حممي ق   ا
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إعلل ي يإعلم ي م ا بي.   ل  امنن لمرطب المجمد    يلقا رياأا فا 
مث  ذ ا الأ  اقى إلا إ  تكال ف إلتاأه يلقمه يتس رقه   ن    عم  من 

مقد ي  لالرطب المارة.إ  بإمنا  مجمو التم ر الملمو إل اؤا فا  ربلا ا 
إطلق تس رق مث  ذ ا الم تجى ب د إأراا ةرا ي يتجارم م دال ي للأ  اق 
يت ي   حممي إعلم ي عن م اق الرطب الاال  يالي ا د الة ا  ي يالل  ي 

 لمرطب المارة المس ق.

 ا ط إلتاأ ي لك  من ص اعي حامض الم م   يالخم رة يالك    يالخ   .ث 
 ي عم  التم ر  ماةة  امي  ي  ا ط  يالمرب  يالم ريبا  يغ ر  ل  الما 

إلتاأ ي لمخ ب الم ة ط ياليايار يال با  يال رق ياليرف را  يغ رذا ما  ي 
 عم  م تجا  ال خ   الأ رة  الم اة السم م لري. 

تلري   من الأراحا اللراع ي ) ي  كثر( ةيلر  100مساحي  إحافيامنن  . 
طاها ي تمرذا لمتلدير  ر   للها ي ى استثمرمن الأص اف ال اةرة بال خ   

 ليتح    اق أديدة لمتمر ال راقا.
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شبانة، أ.د. حسن عبد الرحمن و أ.د. عبد الوهاب زايد و عبد القادر إسماعيل 
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